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Hace poco mas de un ano que
Santiago Jimenez y

Christina Fischer se instalaron
en Espana y decidieron
comenzar una nueva andadura
profesiona\..Durante ese tiempo
comenzaron a visitar ferias
alimentarias de Espana, Estados
Unidos y Alemania para
preparar la apertura de Antaura,
una exquisita tii:mda
gastronomica con
mas de 900
referencias.

Vinos, embutidos,
quesos, conservas,
fruta ecologica ... la
oferta es tan variada
como grande y
proviene, en su
mayoria, de territorio
espano!. «Son
productos artesanos
en su mayor palie.
Muchos de ellos,
ademas, no se
pueden adquirir en
ning(Jn otro local
madrileno», asegura
Santiago.

«La filosofia del
local es estimular la
venta de los productos artesanos
espanoles y que en muchas
ocasiones solo se exportan al
exterior, asi como de productos
ecologicQs», anade.
"Antaura nace con el proposito

de ofrecer a sus clientes un valor
afladido en la venta, que es el
asesoramiento y la ayuda
personalizada en sus

necesidades ointereses
gastronomicos.

Entre los cientos de
referencias que ofrece podemos
destacar las sales Casanova, el
aceite de oliva virgen extra Coto
Bajo (de venta exclusiva en este
espacio), las conservas de La
Catedral de Navarra 0 embutidos
Josep Mitjans y quesos
espanoles, franceses, italianos e

ingleses que sirven en
su cuidada charcuteria,
ademas de pan fresco
de obrador y menaje
para el hogar y la
cocina.

«Nos dirigimos a
cualquier tipo de
publico que disfrute de
la buena gastronomia
espanola y extranjera, y
aquellas personas que
buscan hacer un regalo
original, porque
trabajamos con marcas
de menaje de calidad y
productos diferentes».

Entre 10sservicios
que ofertan resultan
especialmente
interesantes sus
elaboradas tablas de

quesos, embutidos y jamones
para reuniones familiares 0 de
amigos y el servicio a domicilio y
entrega en hoteles para el turista;,_
de manera que disfrute de
productos espanoles en sus sitios
de origen.

Antaura. Argensola, 16. Tel.: 91
3191294.

Aceites de oliva
virgen extra de
Coto Bajo, entre
6 y 15 €. Arriba,
vinos Chivite y

Mauro, de la
cuidada bodega

de la tienda.
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